Приложение № 5
ПАСПОРТ КАЧЕСТВА ОБРАЗЦА
ОСНОВНЫЕ ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА ПРОДУКЦИИ 
	
	Поставщик/изготовитель _______________
м.п.

	Наименование продукта по нормативному документу\декларации\сертификату\ СГР*
	

	Наименование тендера
	

	Номера лотов, на которые выставляется товар (согласно нумерации в заявке-спецификации)
	

	Полное наименование участника тендера
	

	Полное наименование Изготовителя/Поставщика
	

	Юридический адрес Изготовителя/ Поставщика
	

	Фактический адрес изготовителя
	

	Контактное лицо (электронная почта/ телефон)
	

	номер компании*
	
	номер образца*
	



	Номер компании*
	

	Номер образца*
	

	Перечень характеристик

	Наименование продукта по нормативному документу\декларации\сертификату\ СГР\ РУ**
	

	Наименование тендера
	

	Номера лотов, на которые выставляется товар (согласно нумерации в заявке-спецификации)
	

	Номер и название нормативной технической документации по которой изготовлен продукт**
	

	Состав продукта – в соответствии с требованиями законодательства (ТР ТС 022, 029 и т.д.)
	

	Рецептура продукта
	

	Пищевая ценность продукта
	

	Условия хранения продукта/товара (температура, влажность)
	

	Срок годности/хранения продукта (товара)
	

	Срок годности и условия хранения после вскрытия продукта (товара)
	

	Внешний вид упакованного в потребительскую упаковку продукта (товара)
	

	Показатели***
	фактические значения образца****

	Органолептические показатели (размеры, внешний вид, консистенция, вкус и т.д.)
	

	Вкус
	

	Запах
	

	Цвет
	

	Физико-химические показатели
	

	Влажность, %, не более 
	

	Зольность (в пересчете на сухое в-во), % , не более
	

	Массовая доля мелочи, % не более
	

	Кислотность в градусах, не более
	

	Сорная примесь, % не более:
В том числе:
- минеральной примеси, не более
- цветковых пленок (свободных и полученных в результате отделения ядра), не более
- вредной примеси и куколя, не более
В числе ведной примеси софоры лисохвостной и вязеля разноцветного, не более
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	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	

	Металломагнитная примесь, мг в 1 кг хлопьев
- размером отдельных частиц в наибольшем измерении не более 0,3 мм и(или) массой не более 0,4 мг
-размером и массой отдельных частиц более указанных значений
	

	развариваемость по способу указанному  изготовителем, не более, мин
	

	Указать способ приготовления
	

	Показатели безопасности, в т.ч. микробиологические:
	

	Характеристики упаковки продукта (товара)
	

	Для продукции нон-фуд указать нормирующий документ (разделы, пункты)
	

	* Заполняется сотрудником АО «ДИКСИ-Юг»
**В случае отсутствия нормативной  и/ или разрешительной документации указать – «НЕТ»
*** Показатели в разделы добавляются исходя из специфики продукции 
****Заполняются фактические значения предоставленного к конкурсу образца
ВСЕ ПОЛЯ, ВЫДЕЛЕННЫЕ ЦВЕТОМ ОБЯЗАТЕЛЬНЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ!!!





		
